
 

Restaurant Paafuglen Tivoli – Vesterbrogade 3 – 1620 København V 
 
 

 

Nytårsmenu 2025 
Ankomst mellem kl. 17.00 og 18.00 – arrangementet slutter kl. 22.30 i forbindelse med Tivolis fyrværkeri 

Appetizer 

Snack 

Rösti med cavia 

Spinatvaffel med røget laks og rygeostcreme 

Krokette af svinebryst med trøffelmayo 

VIN: Champagne, Pol Roger Brut Reserve 

 

Forret 

Hummerbisque 
med torskesoufflé og dildolie 

VIN: Bourgogne La Meuliere La Closerie Berthereau 
 

Hovedret  

Beuf Wellington 

serveret med pocheret timianpære, gratin dauphinois og sauce madeira  

VIN: Chateau La Croix Calendreau, Saint-Émilion Grand Cru 

 

Dessert 

Trio af lime 

 Limesorbet – Citrontærte med brændt marengs – chokoladekage med appelsin og Toffee  

VIN: Chateau Terrefort Premieres Cotes de Bordeaux 

 

Kaffe og kransekage 

1 glas champagne til at tage med ud til Tivolis festfyrværkeri 

Pris pr. gæst kr. 1.789- inkl. menu, vine ad libitum, mineralvand, to go champagne, kaffe og kransekage  


